
Les prix s’entendent par personnes et TVA incluses 
Alle Preise inklusive MwSt 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menu Estival 
 

Cocktail de melon au porto 
 et jambon cru 

*** 
Ravioli à l’ail d’ours 

*** 
Filets de perche meunière 

Pommes frites 
 

Ou 
 

Médaillons de kangourou 
Beurre maison 

Pomme frites 
*** 

Dessert maison 
 

Frs. 49.00 
Uniquement dès 2 pers. 

Menu Surfeur 

Salade mêlée 

*** 

Filets de perches Nouvelle Plage 

ou 

Filets de perches frits 
Pommes frites 

*** 

Dessert maison 

 
Fr. 39.00 



Les prix s’entendent par personnes et TVA incluses 
Alle Preise inklusive MwSt 

Salades 
Salat 

 1/2 1/1 

Salade verte de saison 
Grüner Saisonsalat .......................................................................................................................................................................... 7.00 ..................... 9.00 

Salade mêlée 
Gemischter Saisonsalat .............................................................................................................................................................. 9.00 .................. 14.00 

Salade de tomates et mozzarella 
Tomatensalat mit Mozzarella ............................................................................................................................................... 12.50 .................. 19.50 

Melon et jambon cru 
Melon und Rohschinken  .......................................................................................................................................................... 16.00 .................. 24.00 

Salade Hawai, salade verte, poulet, ananas, oeuf, sauce curry, riz 
Hawaisalat , Grünen salat, Hähnchen, Ananas, Reis, Ei, Currysauce ....................................................... 13.00 .................. 21.00 

Salade de chèvre chaud et noix caramélisées 
Salde mit heissem Ziegenkäse und karamelisierte Nüsse .............................................................................. 13.00 .................. 21.00 

Salade Grecque 
Salade verte, concombre, tomates, oignons, olives, poivrons, feta 
Griechisch,  Grünsalat, Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Oliven, Paprika, Fetakäse ................................ 14.00 .................. 21.50 

Salade Niçoise  
Salade verte, pomme de terre, haricots verts, thon oeufs, olives, poivrons, anchois 
Niçoise Grünensalat, Kartoffeln, Grünen Bohnen, Thunfisch, Ei, Oliven, Poivrons, Sardelle ..... 14.00 .................. 21.50 

Salade du Pêcheur  
Verte, tomates, oeufs, fruits de mer, saumon fumé, crevettes 
Fischer Grünsalat, tomaten, Ei, Meeresfrüchte, Rauchlacks, Krewetten .............................................. 15.00 .................. 24.00 

Salade Nouvelle Plage 
Salade verte, pommes de terre, tomates, oignons, saumon et bondelles fumée 
Nouvelle PlageMit Grünsalat, Kartoffeln, Rauchlachs,  
geraucherten Felchen, Tomaten, Zwiebeln ............................................................................................................ 15.00 .................. 24.00 

Roastbeef froid, salade, pommes frites, sauce tartare 
Kalte Roastbeef , Salat, pommes frites, tartarensauce ..................................................................................................................... 26.00 

Carpaccio de boeuf, pommes frites, copeau de parmesan, huile d’olive 
Carpaccio, Rindsfleischscheiben, Pomme frites, Parmesanscheiben, Olivenöl ................................................................. 26.00 



Les prix s’entendent par personnes et TVA incluses 
Alle Preise inklusive MwSt 

Hors d’oeuvres  
Vorspeisen 

 
 

 

 

Salade verte de saison ................................................................................................................. 1/2 ................. 7.00 
Grüner Saisonsalat ..................................................................................................................................... 1/1 ................. 9.00 

 

 

Salade mêlée .......................................................................................................................................... 1/2 ................. 9.00 
Gemischter Salat ......................................................................................................................................... 1/1 .............. 14.00 

 

 

Salade de tomates et mozzarella ................................................................................... 1/2 .............. 12.50 
Tomatensalat mit Mozzarella .............................................................................................................. 1/1 .............. 19.50 

 

 

Croûte aux champignons forestiers .............................................................................. 1/2 .............. 12.50 
Champignonschnitte ............................................................................................................................... 1/1 .............. 18.50 

 

 

Ravioli à l’ail d’ours ................................................................................................................................ 1/2 .............. 13.00 
Bearlauch Ravioli ......................................................................................................................................... 1/1 .............. 19.00 

 

 

Assiette Valaisanne, jambon cru, viande séchée, fromage 

Walliserteller, Rohschinken, Bündnerfleisch, Käse ...................................................................................... 24.00 
 

 

Roastbeef froid, pommes frites, salade et sauce tartare 
Kaltes Roastbeef, Salat, Pomme frites, Tartare Sauce ............................................................................. 26.00 

 

 

Carpaccio de boeuf, pommes frites, copeau de parmesan, huile d’olive 
Carpaccio, Rindsfleischscheiben, Pomme frites, Parmesanscheiben, Olivenöl............... 26.00 



Les prix s’entendent par personnes et TVA incluses 
Alle Preise inklusive MwSt 

Mets au fromage 
Käsespezialitäten 

 
 

 

Croûte au fromage 
Käseschnitte ........................................................................................................................................................................... 16.00 

 

Croûte au fromage avec jambon 
Käseschnitte mit Schinken ............................................................................................................................................. 18.00 

 

Croûte au fromage avec jambon et oeuf 
Käseschnitte mit Schinken und Ei .............................................................................................................................. 20.00 

 

Fondue au fromage dès 2 pers. 
Käsefondue ab 2 pers. ................................................................................................................................................... 22.00 

 

 

Pâtes et Risotto 
Teigwaren und Risotto 

 
 

 

Spaghetti Bolognaise ............................................................................................................................................. 14.50 
 

Spaghetti Napolitaine ............................................................................................................................................ 12.00 
 

Tagliatelles au saumon fumé 
Tagliatelles mit Rauchlachs ......................................................................................................................................... 21.00 

 

Ravioli à l’ail d’ours 
Bearlauch Ravioli ................................................................................................................................................................ 19.00 

 

Risotto aux champignons 
Champignons Risotto  ..................................................................................................................................................... 19.00 

 

Risotto rucola 
Rucola Risotto ........................................................................................................................................................................ 19.00 



Les prix s’entendent par personnes et TVA incluses 
Alle Preise inklusive MwSt 

Poissons 
Fischspezialitäten 

 
 

Filets de Perches meunière 
Eglifilet nach Müllerinart .................................................................................................................................................. 32.00 

Filets de Perches amandines 
Eglifilet mit Mandeln ............................................................................................................................................................ 33.50 

Filets de Perches Nouvelle Plage, sauce beurre blanc 
Eglifilet “Nouvelle Plage” ................................................................................................................................................. 33.50 

Filets de Perches frits sauce tartare 
Gebackene Eglifilet mit Tartar-Sauce ................................................................................................................ 32.00 

Filets de Bondelles à la fleur de câpres 
Felchenfilets mit Kapren ................................................................................................................................................. 29.00 

Filets de Bondelles frits 
Gebackene Felchenfilets ........................................................................................................................................... 29.00 

Calamars frits sauce tartare 
Gabackene Tintenfisch mit Tartarsauce .......................................................................................................... 15.50 

Garnitures : Pommes nature, frites, riz 
Beilage : Salzkartoffeln, Frites, Reis 

 

Crevettes 
Krewetten 

 

 

Crevettes Bombay Style, sauce au curry et mango chutney 
Bombay Style Krewetten mit Currysauce und Mango Chutney .................................................... 36.00 

Crevettes Nouvelle Plage, beurre aux herbes 
Krewetten “Nouvelle Plage”, Kräuterbutter ..................................................................................................... 36.00 

 

Garniture : Riz 
Beilage : Reis 



Les prix s’entendent par personnes et TVA incluses 
Alle Preise inklusive MwSt 

Viandes 
Fleischspezialitäten 

 
 

Steak de boeuf nature 
Rinder-Steak ........................................................................................................................................................................... 26.00 

Tournedos de boeuf 
Rindsfiletschnitte ................................................................................................................................................................... 36.00 

Sauces au choix / Saucen nach Wahl ................................. supp. ................................................. 3.00 
Beurre café de Paris / Café de Paris Butter 
Champignons / Pilzen 
Béarnaise / Bearner 
Poivre vert / Grünerpfeffer 
 
Morilles / Mocheln .................................................................................................  ................................................................ 8.00 
 

Escalope de porc panée 
Paniertes Schweinsschnitzel ...................................................................................................................................... 21.00 

 

Filet mignons de porc, Pommes frite, sauce champignons 
Schweinsfilet, Pommes frite, Champignons Sauce.................................................................................... 29.00 

 

Riz Casimir (volaille)  
Casimir Reis .............................................................................................................................................................................. 19.50 

 

Tartare de boeuf avec toasts 
Tartar-Beefsteak mit Toast ........................................................................................................................................... 26.00 

 

Garnitures : Pommes natures, frites, riz, pâtes, légumes 
Beilage : Salzkartoffeln, Frites, Reis, Teigwaren, Gemüse 

Provenance: Boeuf ( CH, DE et ARG ) Kangourou ( AUS ), Porc ( CH ), Volaille ( BRE, FR, HUN ) 
Herkunft : Rind ( CH, ARG und DE ), Känguru ( AUS ), Schwein ( CH ), Geflügel ( BRA, FR, HUN ) 

 



Les prix s’entendent par personnes et TVA incluses 
Alle Preise inklusive MwSt 

 

Les spécialités de la Nouvelle Plage 
 

Sur ardoise / auf Schieferplatte 
 
 

 

 

 

Le filet de kangourou ........................................... Kängurufilet 
Sauce béarnaise ..................................................... Sauce Béarnaise 
Pommes frites ................................................................. Pommes Frites 
Légumes  ............................................................................ Gemüse ............................................................................ 29.00 
 
 

 

 

Le steak de boeuf ................................................... Rinder-Steak 
Beurre maison ............................................................... Beurre maison 
Pommes frites ................................................................. Pommes Frites 
Légumes  ............................................................................ Gemüse ............................................................................ 29.00  
 
 

 

 

Le tournedos de boeuf  ................................... Rinds-Tournedos 
Sauce morilles .............................................................. Morchelnsauce 
Pommes frites ................................................................. Pommes Frites 
Légumes ............................................................................. Gemüse ............................................................................ 44.00 

 

 

 



Les prix s’entendent par personnes et TVA incluses 
Alle Preise inklusive MwSt 

Pizzas maison 

  

Menu Pizzaiolo - salade mêlée, pizza au choix, dessert glacé .............................................. 29.00 

Marguerite - tomates, mozzarella, basilic ................................................................................................... 13.50 

Santa Lucia - tomates, mozzarella, jambon ............................................................................................. 16.50 

Champignons - tomates, mozzarella, champignons ...................................................................... 16.50 

Végétariennes - tomates, mozzarella, légumes, olives .................................................................. 16.50 

Campagnarde - tomates, mozzarella, lardons, jambon ............................................................ 17.50 

Hawaï, tomate, mozzarella, jambon, ananas ............................................................................................ 17.50 

Napolitaine - tomates, mozzarella, anchois, câpres ........................................................................ 17.50 

Quatre Saisons - tomates, mozzarella, champignons, poivrons, jambon ....................... 17.50 

Tunisienne - tomates, mozzarella, merguez, poivrons, olives ...................................................... 17.50 

Thon - tomates, mozzarella, thon, oignons .................................................................................................... 17.50 

Trois fromages - tomates, mozzarella, parmesan, gorgonzola .............................................. 17.50 

Veneziana - tomates, mozzarella, oignons, câpres, jambon, olives ..................................... 18.00 

Sicilienne - tomates, mozzarella, anchois, jambon, poivrons ...................................................... 18.00 

Norvégienne - crème, mozzarella, champignons, saumon fumé ......................................... 19.00 

Fruits de mer - tomates, mozzarella, fruits de mer ................................................................................ 19.00 

Gambas Jambon - tomates, mozzarella, gambas, jambon ................................................... 21.50 

 

 



Les prix s’entendent par personnes et TVA incluses 
Alle Preise inklusive MwSt 

Nos desserts maison 

 

 

 

 

 

Le parfait glacé à la pêche de vigne .................................................................................................. 9.80 

 

 

La nougatine glacée au coulis de fruits rouges ........................................................................ 9.80 

 

 

La flûte de sorbet fleurs des îles ..................................................................................................................... 9.80 

 

 

Panna cotta aux fruits de la passion ......................................................................................................... 8.80 

 

 

La crème brûlée maison ....................................................................................................................................... 9.80 

 

 

 
 


